
            
 
 
 
 
 
 

 
RESTAURANTE – SALONES 

Los 5 Pinos 
 
        

 
 

E n l a c e s 
 

En un día tan especial merece la pena cuidar al máximo 
hasta el más mínimo detalle. 

Poder elegir el menú más apropiado, disfrutar del mejor ambiente y aprovecharse 
de todos los servicios y comodidades que nuestros Salones ofrecen. 

 
Nuestra amplia experiencia en hostelería nos ha demostrado 

que cada cliente tiene unas necesidades diferentes. 
Por ello, nuestro servicio está preparado para adaptarse 

rápidamente a ellas, abierto a cualquier sugerencia o modificación; 
tanto, que nunca damos un paso adelante sin tener primero 

una entrevista personal con nuestros clientes. 
 

Descubra el más amplio abanico de posibilidades 
para celebrar un día a lo grande. 

Le esperamos. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Los precios de este catálogo estarán sujetos a una posible variación en el mismo si hubiera 
una subida notable en el I.P.C. (Índice de precios al consumidor) del año siguiente al contratado. 

 
El precio de los menús es válido hasta el año siguiente a  la firma del contrato y no incluye el 8% de I.V.A.  
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Menú 1 
 
 

Gambas y Langostinos 
Con salsa mayonesa 

Cocidos al punto con todo su sabor 

 
Espárragos de Navarra 

Con salsa mayonesa 

 
Gran Asado “5 Pinos” al Horno de Leña 

Cuartos de Cordero Lechal al estilo abulense 
con su  guarnición de patatas panadera y ensalada del tiempo   

 
Repostería 

Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 
Helado laminado - Café de Colombia   

 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

 Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 
 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   41,40€  
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Menú 2 
 
 

Entremeses Ibéricos Individuales 
Delicioso surtido de Jamón Ibérico, Lomo, Chorizo, 

 Salchichón y Queso curado de Oveja. 
 

Gambas y Langostinos 
Con salsa mayonesa 

Cocidos al punto con todo su sabor 
 

Gran Asado “5 Pinos” al Horno de Leña 
Pierna ó Paletilla de Cordero Lechal al estilo abulense 

 con  guarnición de patatas panadera y ensalada del tiempo   
 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   42,65€  
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Menú 3 
 
 

Mariscada Individual 
Mariscos cocidos al punto de gran calidad 

con Gambas, Langostinos y Cigalas con salsa marisquera. 
 

Espárragos de Navarra 
Con salsa mayonesa 

 
Gran Asado a la Parrilla “5 Pinos”  

en brasa de carbón de Encina 
Chuletón de Choto en su jugo con guarnición 

 de patatas panadera y ensalada del tiempo   
 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 

 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   46,15€  
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Menú 4 
 
 

Entremeses Ibéricos  
Delicioso surtido de Jamón Ibérico, Lomo, Chorizo, 

 Salchichón y Queso curado de Oveja. 
 

Langostinos del Caribe 
Con salsa mayonesa 

 cocidos al punto con todo su sabor 

 
Merluza Fresca al Romana  

Apetitosa merluza fresca rebozada con su correspondiente guarnición. 
 

Gran Asado “5 Pinos” al Horno de Leña 
Cuartos de Cordero Lechal al estilo abulense 

con su  guarnición de patatas panadera y ensalada del tiempo   
 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

 Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   50,25€ 
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Menú 5 
 
 

Gazpacho Andaluz 
Apetitoso y frío, preparado con lo mejor de la huerta 

 
Mariscada 

Mariscos cocidos al punto de gran calidad, 
con Gambas, Langostinos y Cígalas con salsa Marisquera  

 

 
Gran Asado a la Parrilla “5 Pinos”  

en Brasa de carbón de encina 
Chuletón de Ternera Natural  con  guarnición 
 de patatas panadera y ensalada del tiempo   

 
Repostería 

Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 
Helado laminado - Café de Colombia   

 
Bebidas 

Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 
Blancos, Tintos y Rosados 

Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 
Un buen Cava y Licores de Frutas 

 
 
 



Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   42,35€ 
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Menú 6 
 
 

Caldo de Codillo Ibérico 
Consomé casero, obtenido de extractos de carnes 

y codillos de Jamón Ibérico 
 

Gambas y Langostinos 
Con salsa mayonesa 

Cocidos al punto con todo su sabor  
 

Gran Asado a la Parrilla “5 Pinos” 
 en Brasa de carbón de encina 

Chuletón de Ternera Natural  con  guarnición de 
 patatas panaderas  y ensalada del tiempo   

 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   41,75€  
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Menú 7 
 
 

Cocktail de Marisco 
Mariscos cocidos, pelados y servidos sobre fondo de lechuga 

juliana y cubiertos de una deliciosa salsa rosa 
 

Espárragos de Navarra 
Con salsa mayonesa  

 
Gran Asado “5 Pinos” al Horno de Leña 

Pierna ó Paletilla de Cordero Lechal al estilo abulense 
 con  guarnición de patatas panadera y ensalada del tiempo   

 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 
 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   42,80€  
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Menú 8 
 
 

Entremeses Ibéricos 
Delicioso surtido de Jamón Ibérico, 

Lomo, Chorizo, Salchichón y Queso curado de oveja 
 

Espárragos de Navarra 
Con salsa mayonesa  

 
Gran Asado a la Parrilla “5 Pinos” 

 en Brasa de Carbón de encina 
Solomillo de Ternera Natural  con  guarnición de 

 patatas panadera y ensalada del tiempo   
 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado - Café de Colombia   
 

Bebidas 
Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 

Blancos, Tintos y Rosados 
Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 

Un buen Cava y Licores de Frutas 
 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   46,80€  
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Menú 9 
 
 

Salmón Ahumado Noruego 
Con guarnición de pepinillo, cebolla, alcaparras y huevo cocido 

regado con limón exprimido 
 

Jamón Ibérico de Bellota 
Delicioso Jamón de pata negra 

 
Gambas y Langostinos 

Con salsa mayonesa cocidos al punto con todo su sabor 
 

Gran Asado a la Parrilla “5 Pinos” 
 en Brasa de carbón de encina 

Solomillo de Ternera Natural  con  guarnición de 
 patatas panadera y ensalada del tiempo   

 
Repostería 

Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 
Helado laminado - Café de Colombia   

 
Bebidas 

Cosechas escogidas del buen vino de La Rioja 
Blancos, Tintos y Rosados 

Cervezas, Aguas Minerales, Refrescos 
Un buen Cava y Licores de Frutas 

 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   63,65€  
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Menú de Niños 

 
 

Entremeses fríos y calientes 
Surtido de embutidos y fiambres con calamares, croquetas de jamón,  

croquetas de ave y empanadillas. 
 

Chuletas de cordero lechal 
Ó 

Escalope de ternera 
con guarnición de patatas fritas   

 

Repostería 
Gran Tarta Nupcial “Los 5 Pinos” (estilo San Marcos) 

Helado laminado  
 

Bebidas 
Zumos, refrescos de cola, agua mineral 

Refrescos de limón y naranja 
 
 
 
 
 

Sábados y Vísperas de Festivos    Precio   32,08€  
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