
            
 
         
 
 
 

Menú 1 
 
Comenzaremos este menú según el tiempo que nos acompañe con un apetitoso 

Consomé de codillo ibérico o Gazpacho andaluz 
******* 

A continuación les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe 
Con salsa mayonesa 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestro propio horno de leña de encina 

Chuletón de ternera avileña asado 
en su jugo con salsa y guarnición de patatas y ensalada 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 39,73€ 
Vinos opcionales en los menús con coste adicional en el mismo 

 
 
 

Vino Joven de la Rioja   2,16€ 
Vino Joven de la Ribera del  Duero 3,03€ 
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Menú 2 
 
Comenzaremos este menú según el tiempo que nos acompañe con un apetitoso 

Consomé de codillo ibérico o Gazpacho andaluz 
******* 

A continuación les serviremos unos deliciosos y selectos 

Entremeses de la casa 
Surtido de embutidos y fiambres 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestra propia parrilla de carbón de encina 

Chuletas de cordero Lechal 
Con guarnición de patatas y ensalada 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de  San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia   
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 32,67€ 
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Menú 3 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Espárragos de la Rioja 
******* 

A continuación les serviremos unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe y Gambas cocidas 
Con salsa marisquera 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestro propio horno de leña de encina 

¼ de Cordero Lechal al estilo abulense 
Cordero lechal troceado en 4 partes y servido al centro de la mesa para 2 ó 4 
comensales con guarnición de patatas panaderas asadas al horno y ensalada. 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia   
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 42,67€ 
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Menú 4 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Entremeses Ibéricos 
Jamón Ibérico de bellota – Lomo Ibérico de bellota 

Queso curado de oveja – Chorizo y salchichón ibérico 
******* 

A continuación les serviremos  

Salmón de Noruega ahumado 
con bousquets de limón, picadillo de huevo y ensaladilla imperial 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestra propia parrilla de carbón de encina 

Entrecott a la brasa 
con guarnición de patatas panaderas y ensalada. 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 41,98€ 
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Menú 5 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Entremeses Ibéricos 
Jamón Ibérico de bellota – Lomo Ibérico de bellota 

Queso curado de oveja – Chorizo y salchichón ibérico 
******* 

A continuación les serviremos marisco con una apetitosa y exquisita 

Mariscada 
Langostinos – Gambas cocidas – Nécora o Cigala con salsa marisquera 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestra propia parrilla de carbón de encina 

Solomillo a la brasa 
con guarnición de patatas y ensalada. 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 50,19€ 
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Menú 6 
 

Comenzaremos este menú con un delicioso 

Cocktail de marisco 
Preparado sobre un fondo de lechuga juliana con gambas 

 y langostinos pelados, recubiertos de salsa rosa y picadillo de huevo. 
******* 

Seguidamente les serviremos unos deliciosos y selectos 

Entremeses Ibéricos 
Jamón Ibérico de bellota – Lomo Ibérico de bellota 

Queso curado de oveja – Chorizo y salchichón ibérico 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestro propio horno de leña de encina 

Pierna y Paletilla al 50% 
De cordero lechal al estilo abulense con guarnición de patatas  

panaderas asadas al horno y ensalada 
******* 

Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 47,22€ 
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Menú 7 
 

Comenzaremos este menú con un delicioso 

Salmón de Noruega Ahumado 
Con bousquest de limón, picadillo de huevo y ensaladilla imperial. 

******* 
A continuación les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe y Gambas cocidas 
Con salsa marisquera 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestra propia parrilla de carbón de encina 

Chuletón de Ávila 
con guarnición de patatas y ensalada 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 47,22€ 
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Menú 8 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Espárragos blancos de la Rioja 
Con salsa mayonesa 

******* 
A continuación les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe y Gambas cocidas 
Con salsa marisquera 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestra propia parrilla de carbón de encina 

Solomillo a la pimienta 
con guarnición de patatas y ensalada 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 47,22€ 
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Menú 9 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Entremeses Ibéricos 
Jamón Ibérico de bellota – Lomo Ibérico de bellota 

Queso curado de oveja – Chorizo y salchichón ibérico 
******* 

A continuación les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe y Gambas cocidas 
Con salsa marisquera 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestro propio horno de leña de encina 

Pierna y Paletilla al 50% 
De cordero lechal al estilo abulense con guarnición de patatas  

panaderas asadas al horno y ensalada 
******* 

Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 47,22€ 
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Menú 10 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Entremeses Ibéricos 
Jamón Ibérico de bellota – Lomo Ibérico de bellota 

Queso curado de oveja – Chorizo y salchichón ibérico 
******* 

A continuación les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos 

Langostinos del Caribe y Gambas cocidas 
Con salsa marisquera 

******* 
Seguiremos con una exquisita y deliciosa 

Merluza fresca 
Preparada a la romana con guarnición de verdura 

******* 
Como broche de oro y elaborado en nuestro propio horno de leña de encina 

Pierna y Paletilla al 50% 
De cordero lechal al estilo abulense con guarnición de patatas  

panaderas asadas al horno y ensalada 
******* 

Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado - Café de Colombia 
Copita de Cava 

******* 
Todo ello bañado con nuestros exquisitos vinos de la 

Gran Cosecha de la Mancha 
Blancos, Tintos y Rosados 

******* 
Y una amplia gama de bebidas 

Zumos – Cervezas – Gaseosas – Refrescos de Cola – Agua Mineral 
Refrescos de Limón – Licores de frutas y Pacharán 

 

PRECIO: 57,02€ 
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Menú de niños 
 

Comenzaremos este menú con unos deliciosos y selectos 

Entremeses fríos y calientes 
Surtido de embutidos y fiambres  

con calamares, croquetas de jamón,  
croquetas de ave y empanadillas 

******* 
Y a continuación les serviremos como broche de oro  

y elaborado en nuestra propia parrilla  
de carbón de encina 

Chuletas de cordero lechal  
ó  

Escalope de ternera 
con guarnición de patatas fritas 

******* 
Finalizaremos este suculento menú con nuestra finísima 

Repostería 
Gran Tarta de San Marcos 

Helado laminado  
******* 

Y una amplia gama de bebidas 
Zumos – Refrescos de Cola – Agua Mineral 

Refrescos de Limón  y naranja 
 

PRECIO: 32,08€ 
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