Cena- Baile con Orqguesta
Sabado 18 Febrero 2012

MENU
.’!OFERTA;[

Empezaremos picando al centro de la mesa

ENTREMESES IBERICOS Gala de San Valentin +
Y [} e r
GAMBAS COCIDAS Habitacion de Hotel
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FRITURA DE PESCADO Individual
* K K K K K Kk K *

TACITA DE CONSOME de codillo Ibérico
* % ¥ ¥ k ¥ ¥ Kk ¥

CHULETAS DE CORDERO LECHAL Ob

130,00€ por pareja

con guarnicion de patatas
(Opcién de pescado al horno para aquellos ﬂ

comensales que lo deseen )
* K K ¥ K K Kk K ¥ K

finalizaremos este menu con nuestro par
DELICIOSO POSTRE especial
“SAN VALENTIN”

Café de Colombia e infusiones
* % K K K K K kK %

todo ello bafiado con nuestros exquisitos vinos
TINTO GRAN COSECHA DE LA RIOJA
BLANCO DE VERDEJO il
* K K K K K K K % ¥

y una amplia gama de bebidas
Cervezas, gaseosas, refrescos, agua mineral

PRECIO DE LA GALA
38,006 POR PERSONA -

TELEF. DE RESERVAS 91-747 47 42 91-329 15 22
LA GALA DARA COMIENZO A LAS 21:30 h. Y TERMINARA A LA S 3:30 h. DE LA MADRUGADA.



