CASTILLO
HINCHABLE

Lo instalavermes
duvarnte ese mes en
rnuestve paifing, al
lada del Savque
Trefarntil (si el tiempe
rnas acomparia ese dia,
pader disfudarla)

Cﬁaf@nes : 7(01@! % % %

YQos 5 Pinos

PAYASOS
de 16:75 #. a 17458,

Meri de Niias

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos
7 -
Cntremeses fuas y calientes
Surtido de embutidos y fiambres

con calamares, croquetas de jamon,
croquetas de ave y empanadillas

kkkkkk

y a continuacion les serviremos como broche de oro
Clinletitlas de cavdeva lechial a la pavilla
a/

Escalope de tewnera

con guarnicion de patatas fritas

kkkkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima

Repasteva
Tarta de Chocolate Blanco
y Helado laminado
*kkhk kKK
Y una amplia gama de bebidas
Agua Mineral
Refrescos de Limon, Naranjay Cola



l’ﬁaf@nes : 71(0{@! % % %

Mervi 7

Comenzaremos este menu seguin el tiempo que nos acompare
con un apetitoso
7 -, ” s - v
Cansormé de coditla ibévice & Gazpachie andatuz
*kkkkk

A continuacion les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos
Langastinas cacidas
servidos con dos salsas
Kk kK kk
Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbon de encina
7 ”
Cluetin de Jewnera de Uvita
con guarnicion de patatas

*khkkkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia y Copita de Cava

Kk kkkk

Todo ello bafiado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinte
y Blarnca de Verdefo

*khkkkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

YQos 5 Pinos

Merdi 1“2 (Recarnendarde )

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos

Entvemneses Tlevicas

Jamon Ibérico de bellota - Lomo Ibérico de bellota
Queso curado de oveja - Chorizo y Salchichon Ibérico

*kkkk*k

A continuacion les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos

Langastines y Gambas cocidas
servidos con salsa mahonesa
*kkkkKk
Y como broche de oro y elaborado en nuestro propio
horno de lena de encina
Tiewna y Jaletitta al 307
de Cordero Lechal con guarnicion de patatas panaderas

)k kkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombiay Copita de Cava

* Kk kK k

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinta
y Plarnce de Vevdejo
*kkkkk
Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral

Refrescos de Cola, Limén y Naranja
Licores de Frutas y Pacharan



l’ﬁaf@nes : 71(0{@! % % %

Mervi 7

Comenzaremos este menu seguin el tiempo que nos acompare
con un apetitoso
7 -, ” s - v
Cansormé de coditla ibévice & Gazpachie andatuz
*kkkkk

A continuacion les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos
Langastinas cacidas
servidos con dos salsas
Kk kK kk
Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbon de encina
7 ”
Cluetin de Jewnera de Uvita
con guarnicion de patatas

*khkkkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia y Copita de Cava

Kk kkkk

Todo ello bafiado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinte
y Blarnca de Verdefo

*khkkkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

YQos 5 Pinos

Merdi 1“2 (Recarnendarde )

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos

Entvemneses Tlevicas

Jamon Ibérico de bellota - Lomo Ibérico de bellota
Queso curado de oveja - Chorizo y Salchichon Ibérico

*kkkk*k

A continuacion les serviremos marisco con unos apetitosos y exquisitos

Langastines y Gambas cocidas
servidos con salsa mahonesa
*kkkkKk
Y como broche de oro y elaborado en nuestro propio
horno de lena de encina
Tiewna y Jaletitta al 307
de Cordero Lechal con guarnicion de patatas panaderas

)k kkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombiay Copita de Cava

* Kk kK k

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinta
y Plarnce de Vevdejo
*kkkkk
Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral

Refrescos de Cola, Limén y Naranja
Licores de Frutas y Pacharan



Mervi 3

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos

Erntvemeses Tlevicas

Jamon Ibérico de bellota - Lomo Ibérico de bellota
Queso curado de oveja - Chorizo y Salchichon Ibérico

*kkkkk

A continuacion les serviremos

., o 5
Espavagas tlarnces de La Fieja
servidos con salsa mahonesa
* Kk ok ok ok ok
Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbén de encina

Entvecot de Jewera de Uvita

con guarnicion de patatas fritas y ensalada de lechuga y tomate

*kkkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombiay Copita de Cava

*kkkkk

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinta
y Plarce de Vevdefo

)k kkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

l’ﬁaf@nes : 71(0{@! % % %

YQos

g)inos
Mend n°#

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos

Entvemeses Jlevicos

Jamon Ibérico de bellota - Lomo Ibérico de bellota
Queso curado de oveja - Chorizo y Salchichon Ibérico

*khkkkk*k
A continuacion les serviremos marisco con una apetitosa y exquisita
Langostinos y Gambas cocidas, Nécora 6 Cigala con salsa marisquera

*khkkkkk

Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbén de encina

Selamitle de Jevnera de Uvila

con guarnicion de patatas fritas

P—
Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia y Copita de Cava

*khkkkkk

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinte
y PBlarce de Verdefa

)k kkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan



Merii S5

Comenzaremos este menu con unos deliciosos y selectos

Entveneses Tlevicas

Jamon Ibérico de bellota - Lomo Ibérico de bellota
Queso curado de oveja - Chorizo y Salchichon Ibérico

*ok Kk kKK

A continuacion les serviremos marisco con unos apetitosos

para cada 4 comensales

% %k ok ok ok ok
Seguiremos con una exiquisita y deliciosa

Mettza fresca a ba Romana

*k kK k K

Y como broche de oro y elaborado en nuestro propio
horno de lena de encina
Tiewa y Taletitla al 507
de Cordero Lechal con guarnicion de patatas panaderas

* ok ok ok kK
Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia - Copita de Cava

Todo ello bafiado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinte
y Blance de Vevdefa

*ok Kk kKK

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limon y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

Cﬁaf@nes : 7(01@! % % %

ELOS 5 g)inos
Merui e’ 6

Comenzaremos este menu con unos deliciosos platos
para picar al centro de la mesa para cada 4 comensales

Gambias vejas cacidas
— . Cagalles de Tudela con ventvesca de blienita
g * kKKK
A continuacion les serviremos de 2° plato una
Lublina al Hevwna
*khkkkk*k
Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbén de encina

Entvecot de Tewneva de Uvila

con guarnicion de patatas fritas

—
Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repasteva
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia - Copita de Cava

Todo ello bafiado con nuestro exquisito
Vine de la Ricja Tinte
g Blarnce de Vevdefa

*khkkkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan



Merui 7

Comenzaremos este menu con unos deliciosos platos
para picar al centro de la mesa para cada 4 comensales

Entverneses Jlicvicas

Cragqueetas casevas
Catlamaves a la Ramarna

kokkkk ok
Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbon de encina
Entvecet de Tewneva de Uvita
.
Lulina a la plancha

con su correspondiente guarnicion

R
Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repasteria
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia - Copita de Cava

Todo ello bafado con nuestro exquisito
Vina de la Riaja Tinto
y Blarnca de Vevdejo

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

* Ragamas corfivmar bas cawes & pescadas del 2° plate

l’ﬁaf@nes : 71(0{@! % % %

YQos

g)inos
Menié 1”8

Comenzaremos este menu con unos deliciosos platos
para picar al centro de la mesa para cada 4 comensales

Catamaves a ba Ramana
Finiertas (adas con Vertvesca de Borita
Gambiin a la plarncha

kkkkkk

Y como broche de oro y elaborado en nuestra
parrilla de carbon de encina

Selomitle de Jewera de Uvila

con guarnicion de patatas y ensalada de lechuga y tomate

P
Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Cafeé de Colombia - Copita de Cava

Todo ello bafado con nuestro exquisito
Vine de la Riaja Tinta
g Blance de Verdejo

* k Kk k kK

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limoén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan



Merri 2“9

Comenzaremos este menu con unos deliciosos platos
para picar al centro de la mesa para cada 4 comensales

Hueves vevwelles can setas y gambias
Catlamares a la Remana

)k kkkk

Y como broche de oro y elaborado en nuestro propio
horno de lena de encina
Tiewna y Jaletitta al 07
de Cordero Lechal con guarnicion de patatas panaderas
y ensalada de lechuga y tomate

Kk kkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia - Copita de Cava

*khkkkkk

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vine de la Riaja Tinta
o Blarnca de Verdefo

Kk kkkk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan

l’ﬁaf@nes : 71(0{@! % % %

YQos

g)inos

Mervi re“ 70

Comenzaremos este menu con unos deliciosos platos
para picar al centro de la mesa para cada 4 comensales

Erntvemeses Ilevicas
Cragquetas caseras

* Kk kkk

A continuacion les serviremos de 2° plato una

Mettiza al farne

*kkkkKk

Y como broche de oro y elaborado en nuestro propio
horno de lefa de encina

7/¥ de Cactiinitla y 7/# de Covdere Lectial al cerntva

con guarnicion de patatas panadera

)k kkkk

Finalizaremos este suculento menu con nuestra finisima
Repastevia
Tarta de Chocolate Blanco y Helado laminado
Café de Colombia - Copita de Cava

* Kk kkk

Todo ello banado con nuestro exquisito
Vina de la Ricja Tinta
y Blanca de Verdejo

*kkkkKk

Y una amplia gama de bebidas
Cervezas - Gaseosas - Agua Mineral
Refrescos de Cola, Limén y Naranja

Licores de Frutas y Pacharan



C§alon-es - q{oiel * % K

YQos QJinos

Frecias de las Mernis 2024
Merui de Niias #0,00 €
Meriin®7] 60,00 €
Merin®2  7000€
Merin®3 63,00 €
Merin¥  75,00€
Merrwn®S  83,00€
Meriin6 75,00 €
Merii 7 65,00 €
Meriin®S 685,00 €
Meriin®9 65,00 €
Merd n70 75,00 €

* EL IVA ESTA INCLUIDO EN ESTOS PRECIOS

Sine prolilema de apaycamiente
Disponemos de amplios aparcamientos. Uno subterraneo y otro colindante,
ambos propios y gratuitos, ademas de nuestra fachada y alrededores de nuestra
manzana, en las cuales se aparca con mucha facilidad.
Tnfavmacidn general

* La sefal exigida para confirmar sera de 250,00€

* 10% de opciones de elegir un pescado, en los menus que lleven
solo carne de 22 plato.

* Las falta 6 asistencias de ultima hora, tendran que comunicarlo 3 dias antes
* El pago de la celebracion se hara mediante pago efectivo, tarjeta de crédito
6 talon conformado por la entidad bancaria al finalizar el banquete.



